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Sistemas de Produccion

Introduccién!

Norma de Calidad (Real Decreto 4/2014, de 10 de ene ro).
_ Régimen de _ 5 ]
Sistema Raza explotacion Alimentacion Categoria
Montanera Etiqueta
CERDO IBERICO negr a
100%
h ﬂ Etiqueta
Montanera - " roja
50% |
Cebo Etiqueta
Campo verde
Cebo Etiqueta
ImtemSive  cvomno A, blanca

50%
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Introduccic’)_

Control de Calidad: Analisis fisico-quimicos
Métodos convencionales

f

»Espectros IR cercano
»Huella dactilar
» Tratamientos matematicos =

»Modelos de prediccion
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Introduccién!
Control de calidad. Analisis NIRS

Estudios CUANTITATIVO:
o III] - Composicion nutritiva: Proteinas, humedad
preliminares

Grasa, fibra,...

-Antioxidantes, acidos grasos,...
CUALITATIVO

- Clasificacion de productos

- Categorias comerciales

- Deteccion de fraudes

VENTAJAS:
v'Metodologia rapida
v'No destructiva INCONVENIENTES :

v'Respetuosa con el »Buena calibracion previa
NIRS ||]|:> medio-ambiente =Necesidad de usar los

v'Cuantitativa y Cualitativa meétodos de referencia
v'Alta reproducibilidad

v'Escasa preparacion de
la muestra




Objetivo__|

Uso potencial de la tecnologia NIRS en el control de calidad de los
recursos naturales (bellotas y pastos) como base de la dieta del cerdo

Ibérico “de bellota” y de los productos finales (grasa y magro)

Tradicion




Resultados Bellotas y Pastos




. | Proyecto Bellotas y Pas-

iTTic Modernizacion e Innovacion tecnologica mediante
TIC en sectores estratégicos y tradicionales. MITTIC

Uso de la tecnologia espectroscopica NIRS como herramienta de prediccion de
parametros de calidad de los principales productos que ofrece la dehesa-montado:
bellotas, pastos y corcho
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Eeﬁo Experimental

Proyecto Bellotas y Past'_

Determinaciones;

» Estado sanitario
* Rendimiento
* Poder energético

« Composicion nutritiva

* Perfil de acidos grasos
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e Composiciéon antioxidante” |

Bellotas y Pastos

Muestreos
n=100
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resultados

Proyecto Bellotas y Pasto!

Bellotas
CALIBRACION VALIDACION
PRE-

TRATAMIENTO N MEDIA DE » r EEC 1-VR EEP RPD

Humedad 1,11,15+SNV 66 5436 561 4 089 196 0,81 262 2,14
Grasa 1,11,15 74 655 1,83 4 094 048 092 054 337
Proteinas 2,10,15+SNV 74 574 1,14 5 091 036 0,86 047 244
Almidén 2,10,15+SNV 76 49,06 3,78 7 083 169 067 24 1,57
Energia 1,11,15+EMSC 80 1898 048 3 088 018 0,84 0,2 2.4
Gamma-Tocoferol 1,11,15 65 36,84 151 7 092 433 08 54 278
Fenoles Totales Absorbancia 71 14,37 482 7 0,81 2,3 0,71 2,89 1,67
AAT 1,11,15 72 4839 17,1 6 085 727 0,69 10,64 1.6
Ac. Oleico 2,10,15+SNV 50 6149 29 8 089 1,05 071 1,77 1,69
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!esultados Proyecto Bellotas y Pasto!

Pastos

CALIBRACION VALIDACION

TRATKI;EENTO N MEDIA DE » r EEC 1VR EEP RPD
Humedad SNV 77 8038 585 3 0,77 323 0,74 34 1,72
Grasa 1,11,15+SNV 65 466 057 1 065 042 0,63 044 129
Proteinas 1,11,15+EMSC 80 19,88 6,12 4 0,93 1,74 0,9 1,9 3,07

(NDF 11115 79 4926 109 7 09 363 087 413 263 |

Alfa-Tocoferol 2,10,15+SNV 76 3229 209 9 0,88 7,57 0,76 10,9 192
Fenoles Totales  1,11,15+EMSC 71 11,90 42 7 0,78 225 0,64 29 1,45
AAT SNV 68 3347 10,6 9 0,82 498 0,67 69 1,54
Ac. Linolénico 2,10,15 70 3885 135 3 086 55 0,82 62 217
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Proyecto Bellotas y Past!

Bellotas y Pastos

* Conocimiento de la variabilidad en la composicion y calidad de las bellotas y
pastos destinados a la alimentacion del cerdo Ibérico (o Alentejano) durante
la Montanera en el Alentejo y Extremadura.

* Poner a disposicion los modelos de prediccion cuantitativa NIRs de los
principales parametros de calidad de bellotas y pastos.

e Difusion de los resultados al sector.
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Calidad de la Grasa Cerdo Ib érico
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mlultados Proyecto GRASA'Y MAGg .

Ry D D NUMERO 198
H Miércoles, 15 de octubre de 2014 30829

OTRAS RESOLUCIONES

CONSEJERIA DE ECONOMIA, COMPETITIVIDAD E INNOVACION

RESOLUCION de 9 octubre de 2014, de la Secretaria General de Ciencia y
Tecnologia, por la que se resuelve la convocatoria de ayudas del Programa
Coinvestiga, destinadas a financiar la realizacion de proyectos de I+D por
agrupaciones de empresas, en las areas estratégicas establecidas en el V Plan
Regional de I+D+i (2014-2017), para el ejercicio econdmico 2014. (2014062175)

EI-14-0005-1. DISENO DE TECNOLOGIAS PARA EL CONTROL DE LA
CALIDAD DEL CERDO IBERICO Y SUS PRODUCTOS
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Eesultados Proyecto GRASA'Y MAGRO]
Animales

Tabla 1. Distribucién de las muestras de grasa
subcutanea para el desarrollo del estudio NIRS

REVL:] Alimentacion \
100% Ibérico Bellota 122
50% Ibérico Bellota 142
50% Ibérico Cebo Campo 50
50% Ibérico Cebo 58

Total 373

RECOGIDA
ESPECTROS
NIRS

T T T T T T T
1000 1200 1400 1800 1800 2000 2200
495052 728550 58 60671 6263 6466 67 TI72727576 77780818455 878889919092 029500 97 99100 101 104 105 106 108




Metodologl’a__

ACIDOS GRASOS, Extracto: Esteres metilicos ($0O,: MetOH)

- Ac
- Ac
- Ac
- Ac
- Ac
- Ac

Analisis Método Convencional

T2 Inyector: 250°C. T2 horno: 220°C.
GC 4 Gas:N. Flujo: 10ml/min.

Columna: 60m DB-23(0,25um, 0,25mm)

Detector FID

. Palmitico.C16:0

. Palmitoleico.C16:1 (n-7)
. Estearico.C18:0

. Oleico.C18:1 (n-9)

. Linoleico. C18:2 (n-6)

. Linolénico. C18:3 (n-3)




_Eesultados Proyecto GRASA'Y MAGRO‘__

Analisis NIRS
1. Recogida de espectros NIR
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2. Modelos de prediccion del perfil de acidos grasos
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Proyecto GRASA Y MAGRO |

rResuItados

Grasa Subcutanea

CALIBRACION

VALIDACION
CRUZADA

VALIDACION EXTERNA

PRE-
TRATAMIENTO

N

MEDIA. DE p R? EEC

1-VR EE. RPD

N MEDIA DE R,  EEP

Ac. Palmitico (C16:0)

Ac. Palmitoleico (16:1)

Ac. Esteéarico (C18:0)

Ac. Oleico (C18:1)
Ac. Linoleico (C18:2)

Ac. Linolénico (C18:3)

2,10,15+EMSC

1,11,15+EMSC

1,11,15+SNV

2,10,15+SNV

2,10,15+EMSC

Absorbancia

276

284

276

267

284

281

21.74 241 8 0912 0.713

1.72 0.41 9 0.721 0.199

11.25 15 8 0.773 0.68

52.12 3.42 8 0.891 1.109

8.76 08 9 0.689 0.54

0.53 0.12 9 0.613 0.097

0.888 0.806  2.85

0.629 0.23 1.39

0.73 0.75 1.67

0.858 1.263  2.51

0.592 0.621 131

0.534 0.107 1.14

621.7 2.28 0.868 0.8

6774 1. 0.31 0.571 0.23

69 11.2.36 10.71 0.7

6@.015 3.14 0.813 1.2B

70 6 8.80.804 0.493 0.71

6857 0. 0.13 0.47 0.14

el EEc.

EMSC: correccion multiplicativa extensivas de la seB&lV: correccion dispersiva desviacidn estandar nomadd;(1,11,5) y (2,10,5)donde el primer término
es el orden de la derivada aplicada, el segunde tederencia al intervalo de sustraccion o GAP terlero a la longitud del segmento de suavizadayimero
de muestras?; nimero de términos en la ecuaci&?; coeficiente de determinacién en calibraciBEC: error estandar de calibraciéh:VR: coeficiente de
determinacion en validacion cruzadiE, : error estandar de validacion cruzabé&: desviacion estandaRPD: cociente entre la DE del grupo de validacion y




Proyecto GRASA Y MAG RO‘.

Conclusiones

1.- Es una técnica completamente fiable en la datexmdn del
contenido en los acidos grasos mayoritarios, es édacel acido
palmitico (C16:0), estearico (C18:0) y oleico (C18:Rpr tanto,
puede suponer una alternativa agtado convencional para e
analisis y cuantificacion de estos acidos grasos.

2.- Su uso en la determinacion del contenido erpguadimitoleico
(C16:1), linoleico (C18:2) y linolénico (C18:3) aseptable. Seria,
por tanto, conveniente mejorar estas ecuacionepregiccion,
aunque para el control interno de la industria, rigod ser
utilizadas.




Otras aplicaciones
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