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FACTORES QUE AFECTAN A gz
LA CALIDAD POSTCOSECHA

La madurez optima varia con la utilizacion ___ del producto

CONSUMO EN DESHIDRATADO
FRESCO

CONSUMO
INMEDIATO

ALMACENAMIENTO A
CORTO PLAZO

ALMACENAMIENTO
PROLONGADO




FACTORES QUE AFECTAN A Gali2
LA CALIDAD POSTCOSECHA

TEMPERATURA

Actividad fisiologica

HUMEDAD RELATIVA

Pérdida de peso

Tasa respiratoria

Arrugamiento de la piel

Actividad enzimatica l

Desarrollo de microorganismos l
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ROTURA DE LA ALTO CONTENIDO
PIEL AZUCARES




TRATAMIENTO PARA CONTROLAR Gtk

LA ROTURA DE LA PIEL -

= 0

RECUBRIMIENTO GEL ALOE VERA ﬁ

CaCl, 4 %

AGUA CALIENTE
o

Na,CO; 0.5 %
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contralar el crecimiento
microbiano

COMPUESTOS SEGUROS (GRAS)

Na,CO; 1 %
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VAPORES DE C_ZH_4O_2
(100 ppm)
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BAJAS CONCENTRACIONES 0, (5-10%)
ALTAS CONCENTRACIONES CO, (15-20%)
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SENESCENCIA DEL FRUTO
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Classic Modified Air Packagi Optimal Equilibirum MAP
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DESORDENES DURANTE LA VIDA
POSTCOSECHA

FISIOLOGICOS » NO DANOS POR FRIO

» PUDRICION ALTERNARIA

» PUDRICION BLANDA O
ENDOSEPSIS

(FUSARIUM SPP.)
» ENNEGRECIMIENTO

ASPERGILLUS NIGRI
» FERMENTACION
(BACTERIAS Y LEVADURAS)
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